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Wir sind ein Familienunternehmen, welches heute in vierter 
Generation geführt wird. Als starker regionaler Betrieb sind 
wir stetig gewachsen und haben uns von einer einfachen 
Milchsammelstelle zur Regionalmolkerei mit verschiedenen 
Spezialitäten entwickelt. 

Ich bin mit der Molkerei  
aufgewachsen. Meine  
Entscheidung, den Betrieb  
zu übernehmen, hab ich  
bisher keine Sekunde bereut.

Christian Höhn, 
Geschäftsführer/Inhaber

«
»

Beste Qualität 
seit über 100 Jahren
Gegründet 1912, besteht die Molkerei 
Höhn AG seit über 100 Jahren. 



Verkauf & Ankauf
Reparaturen & Wartungen
Reifen-, Klima- & Bremsenservice
Teilehandel und vieles mehr! Überzeugen Sie sich von unseren

vollumfänglichen Dienstleistungen
- egal ob Auto oder Nutzfahrzeuge!

Unsere Kunden – unsere Könige
Wir setzen auf einwandfreie Lebensmittelqualität  
und flexiblen Service.

Nachhaltiges wirtschaftliches Handeln
Nachhaltiges und wirtschaftliches Handeln  
steht bei uns im Vordergrund.

Zurück zur Natürlichkeit
Wir nutzen Energie aus unserer eigenen Photovoltaikanlage.  
Zum nachhaltigen Arbeiten gehört für uns auch die tägliche  
Verarbeitung von Biomilch und Biorahm.

Unsere Mitarbeiter – unser Herzstück
Die Zufriedenheit und die Arbeitssicherheit unserer Mitarbeiten-
den liegen uns besonders am Herzen. Denn nur mit zufriedenen 
und motivierten Mitarbeitern erreichen wir einwandfreie Qualität 
mit hoher Produktivität.

Energie- und Klimaschutz
Wir setzen uns für den nachhaltigen Klimaschutz ein und  
bekennen uns zur aktiven Reduktion der CO2-Emissionen und 
zur Optimierung der Energieeffizienz. Unsere elektrische Energie 
beziehen wir nebst der eigenen Produktion aus Wasserkraft.

Unser Leitbild 






Täglich transpor-
tieren zwei Fahr-
zeuge die frischen 
Höhn-Produkte 
gekühlt an ihr Ziel. 

«
»



Mit unserem modernen Maschinenpark können wir 
sowohl große Abfüllungen und Chargen realisieren, 
genauso wie spezielle Kundenwünsche bedienen.

Wir beliefern unsere Kunden aus der Region Zimmerberg 
und Zürich täglich mit frisch hergestellten Milchprodukten. 
Unsere Milch beziehen wir von Bauernhöfen aus der 
Region. Dank den kurzen Transportwegen garantieren 
wir Ihnen frische und vollmundige Produkte.

Gerne füllen wir unsere Produkte in Ihrer eigenen  
Verpackung ab. Unsere Produkte sind in vielen verschiede-
nen Gebinde- /und Grössenvarianten erhältlich. 
Kontaktieren Sie uns, wir beraten Sie gerne damit  
Sie Ihre Wunschverpackung erhalten.

Täglich werden in der  
Chelen rund 10.000 Liter 
Rohmilch verarbeitet. « »

Wir sind 
ein starker 

Familienbetrieb! 
Als kleines und überschaubares  

Unternehmen ist es uns möglich,  
Ihre Wünsche flexibel und  

schnell zu erfüllen. 



Grösste Auswahl an Eimer und Dosen 
für Milch und Milchprodukte.

� Kleinmengen bereits ab 1. Stück
� Lieferung innert 24h
� Bedrucken von Eimern

www.packstar.chPackstar GmbH  |  Ipsachstrasse 10  |  2560 Nidau  |  info@packstar.ch



seit 1905

Leistungen 
& Produkte

Vollmilch

Milchdrink

Bio Vollmilch

Rahm 

Bio Rahm

Div. Jogurt 

Sauerhalbrahm 15%/20%

Elyos, Jogurt nach griechischer Art

Crème Fraîche

Flammkuchencreme

Unsere Produkte sind in vielen verschiedenen  
Gebinde- /und Grössenvarianten erhältlich. 

Milch verträgt keine langen Transportwege. 
Da wir auf Frische setzen, beziehen wir  
unsere Milch täglich von nahe gelegenen 
Bauernhöfen aus der Region Hirzel. 

Dank der Nähe zu den Lieferanten bleibt 
unsere Milch natürlich und aromatisch im 
Geschmack.














■ die unabhängige Milchvermarkterin der Schweiz
■ vereint 3700 Milchbäuerinnen und -bauern
■ National tätig mit regionalem Angebot
■ stellt den Absatz der Milch ihrer Milchbäuerinnen

und -bauern und die Rohstoffverfügbarkeit für
Schweizer Molkereien und Käsereien sicher

■ bietet mit innovativen Projekten zukunfts-
orientierte Lösungen vom Produzenten bis
zum Konsumenten

■ über 20 Milchsorten; neu im Angebot
ist Klimamilch

mooh Genossenschaft

info@mooh.swisswww.mooh.swiss

Elyos, Jogurt griechischer Art

Die Rezeptur und das Design für Elyos wurde eigens 
von Herr Höhn entwickelt. Das Jogurt griechischer Art 
findet bei vielen Kunden grossen Anklang und gilt als 
weitere Spezialität der Molkerei Höhn AG.

 
Sauerrahm Spezialitäten 

Für eine speziell gute Verträglichkeit stellen wir unse-
ren Sauerrahm ohne Zusatzstoffe her. Er ist garantiert 
kochfest, hat ein volles Aroma sowie eine glatte Struk-
tur und schmeckt sehr cremig. Unser Sauerrahm mit 
20% Fett ist neu im Sortiment und besonders sämig im 
Geschmack. Besonders beliebt ist er zur Verfeinerung 
von Saucen und Suppen sowie zum Bestreichen von 
Flammkuchen. (Flammkuchencrème) 
Die am wenigsten fettreiche Variante bietet unser 
Sauerhalbrahm (15% Fett). Er wird u. a. wird für die 
Zubereitung von Dippsaucen, Salatsaucen oder auch 
für Desserts verwendet. 

Vollrahm 35 Prozent Fett

Wir setzen auf Vollmundigkeit. Unser Schlagrahm  
ist unverfälscht und schmeckt cremig. 
Vollrahm lässt sich wegen des hohen Fettanteils gut 
schlagen. Flüssig ist er ideal für Saucen, zu Beeren 
oder zum Backen. 



Elopak GmbH   
Havellandstraße 14, 68309 Mannheim  
www.elopak.de

Pure-Pak® 
ist die 
natürliche 
Lösung

Molkerei Höhn AG 
Chelen 1
8816 Hirzel

T +41 (0)44 729 95 31 
F +41 (0)44 729 97 74

Mail: info@hoehn-hirzel.ch 
Web: www.hoehn-hirzel.ch


